
            
 

Menú Plata Navidad 2010 
( Al calor de nuestra chimenea) 

 
Para compartir al centro de la mesa 

 

Ensalada de lechugas variadas, queso de cabra, uvas y frutos secos 
vinagreta francesa y reducción de Jerez 

 

Carpaccio de Salmón marinado en casa, sobre tomate y oliva virgen 
 

 Arroz meloso con setas y cuatro quesos 
_________________ 

 
A elegir entre... 

Crepés de Txangurro gratinados al parmesano  
 

Entrecôte  limpio de Ternera fileteado con láminas de Foie,  
reducción de vino shirah y acompañado de patatas al gratén 

  

Confit de pato con su piel crujiente, manzana, gratén  
y salsa al aroma del bosque 

 

_______________   
Crêpe Argentino, mus de chocolate, helados o sorbetes  

 

Vino: Blanco. Sanz. 100% verdejo. D.O. Rueda   
Tinto. Miranda. Crianza. D.O. Rioja  

(Una botella cada tres personas) 
 

Precio 39,00 Euros pp.(Iva incluido) 
Pan y aperitivo 1,80 � p.p.  
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